
 
 

Meny Svarta Örnshusets Matglädje 
 

Förrätt 

Soppa efter säsong 

Sparris, hummer, jordärtskocka m fl. 

90:- 

Lax från vår egen rök, löktrilogi och skottsallad. 

Bröd och färksost 

100:- 

Halländsk delikatesstallrik med inslag från det 

halländska skafferiet 

100:- 

Carpaccio med klassiska tillbehör 

100:- 

  

Tillbehör till våra varmrätter varierar efter 

säsong, kontakta oss för mer information 
 

Varmrätt 

Rimmad sejrygg med blåmusselsås och 

persiljerotspuré 

195:-/230:- 

Fisk och skaldjurssoppa med dill, fänkål och 

saffran 

160:- /195:- 

Halstrad röding med ljummen potatissallad,  

husets hollandaise 

205:-/240:- 

Majskyckling från Bjäre med risotto efter 

säsong 

195:-/230:- 

Hjortwallenbergare potatispuré smaksatt med 

Kvibilleost 

160:-/195:-  

Hängmörad svensk ryggbiff med hemslagen 

bearnaise 

 185:-/220:- 

Hjortinnanlår svampsymfoni, portvinssås och 

lingonchutney  

 245:-/270:- 

 

Dessert 

Chokladmousse med gräddfilssorbet och 

körsbärsmarmelad 

95:- 

Cremé brylé smaksatt med vanilj 

90:-  

Cheesecake med vit och mörkchoklad på 

oreobotten 

 90:- 

Osttallrik med tillbehör 

95:- 

Husets två tryfflar 45:- 

 

Italiensk glass från Möllegård 

Pris enl. överenskommelse 

 

Ytterligare förslag finns, tag gärna kontakt med oss så berättar vi mer. 
 

Övrigt, vid catering

Hyra av tallrik, bestick och glas 30:- 

Hyra av dukar 65:-/st 

Hyra av servetter 15:-/st

 

Det högre priset inkluderar lokalhyra samt serveringsavgift och gäller vid servering i  

Svarta Örnshusets lokaler. 

Alla priser inklusive moms. Vi reserverar oss för ev. prisändringar. 
 

 



 
 

Bufféförslag Svarta Örnshusets Matglädje 
 

Italiensk buffé 
Lufttorkad skinka med melon och myntasallad 

Fänkålssalami 

Kyckling saltimbocca 

Lasagne tricolore 

Chili och vitlöksfräst svamp  

Bönor med rödpesto   

Oliver, kronärtskocka och soltorkade tomater 

Foccaciabröd 

 Fruktfat med italienska ostar och kex 

 

220:-/250:- 

 

Halländsk buffé 
Husets gravade lax 

Hovmästarsås  

Dillpestobakad lax 

Pepparrotscremé 

Rökt hjortstek  

Grönkålspaj 

Potatissallad m kallpressad halländsk rapsolja 

 Fruktfat med Kvibilleostar och kex 

Hembakat bröd 

 

220:-/250:-

Svarta Örnshusets buffé 

Ägg och kaviartårta 

Husets gravade lax 

 Hovmästarsås 

Kycklinglår i vin med svamp och bacon   

Tjälknöl 

Charlottenlökscremé 

Marinerade oliver och soltorkade tomater 

Potatisgratäng 

Fruktfat med halländska ostar och kex  

Hembakat bröd och smör 

 

230:-/260:- 

Kockarnas buffé 
Varmrökt citronlax 

Limesås 

Ört och chilimarinerad fläskfilé 

Citrusmarinerad kycklingfilé 

Ostpaj 

Potatisgratäng 

Fruktfat med halländska ostar 

Bröd och smör 

 

210:- / 240:-

 

 

Ytterligare förslag finns, tag gärna kontakt med oss så berättar vi mer. 

 
Övrigt, vid catering

Hyra av tallrik, bestick och glas 30:- 

Hyra av dukar 65:-/st 

Hyra av servetter 15:-/st

 

Det högre priset inkluderar lokalhyra samt serveringsavgift och gäller vid servering i  

Svarta Örnshusets lokaler. 

Alla priser inklusive moms. Vi reserverar oss för ev. prisändringar. 

Välkomna till Svarta Örnshusets Matglädje  
Björn Carlsson 

med personal 

 

Har du frågor eller vill beställa är du varmt välkommen till oss på  

Svarta Örnshusets Matglädje 

Erik Dahlbergsgatan 2  

302 34 Halmstad 

035-103089


